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HÉTFŐ 
Brokkoli krémleves pirított mandulával

Kakukkfüves csirkecombfilé sült burgonyával 
sweet chilivel

KEDD
Olasz paradicsomleves bazsalikomos croutonnal

Fokhagymás sertéstarja dödöllével
bacon chipssel

SZERDA 
Citromos zöldségleves

Pulykamell steak paradicsommal 
és fetával sütve, risottóval, cukkinivel

CSÜTÖRTÖK 
Fehérboros sajtkrémleves

Halfilé magvas bundában sütve, burgonya 
pürével, vajas zöldborsóval

PÉNTEK 
Tárkonyos raguleves

Párolt marha stefánia lyoni hagymával sütve, 
krokettel, ceruzababbal

SZOMBAT
Tejszínes póréhagymaleves

Calzone sertés karaj grillezett zöldségekkel, 
fűszeres burgonyával

VASÁRNAP
Húsleves cérnametélttel

Szezámos rántott csirkemell petrezselymes 
jázmin rizzsel, barackos jégsalátával

NAPI AJÁNLAT

Ár: 1.990,- HUF / fő
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MONTAG
Brokkolicremesuppe mit geröstete Mandel

Hühnerkeulefilet mit Thymian und Bratkartoffeln

DIENSTAG
Italienische Tomatensuppe mit Basilikumcrouton

Schweinsbraten mit Knoblauch und „Dödölle”

MITTWOCH
Zitronen-Gemüsessuppe

Putenbrust mit Tomaten und Schafkäse 
gratiniert, Risotto und Zucchini

DONNERSTAG
Käsesuppe mit Weisswein

Fischfilet gebacken mit Kartoffelnpure 
und grüne Erbsen

FREITAG
Hänchenragout-Suppe mit Estragon

Gedampfte Rindfleisch nach Stefania Art mit 
Krokett, Zwiebeln und Bohnen

SAMSTAG
Lauchcremesuppe

Schweinskotelette nach Calzone Art mit 
Gemüse und Bratkartoffeln

SONNTAG
Kraftbrühe mit Fadennudeln

Gebackene Hühnebrust mit Sesam, Jasminreis 
und Eissalat

TÄGLICHES ANGEBOT

Preis: 1.990,- HUF / Person


