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1350 Ft
Ziegenkase aus dem Orség, Chili-Hibiskus-Lime Jam, Salat

Orség goat cheese, chili-hibiscus-lime jam, salad

Kozi syr a la,Orséq’, chilli-ibisek-lime dzem, salat

Erlelt sonka, pesto, krtemustar, lilahagyma chutney ) € &4 1390 F
Gereifter Schinken, Pesto, Birensenf, rotes Zwiebelchutney

Matured ham, pesto, pear mustard, red onion chutney

Vyzrdla Sunka, pesto, hruskova hoitice, chutney z cervené cibule

Orségi szarvasragu leves ) 850 Ft
Hirschragoutsuppe aus dem Orség
Orség style venison ragout soup

Polévka s jelenim ragui a la,Orség”

Marhahtisleves benne féttekkel @) @ @ 790 Ft
Rindfleischsuppe mit Gemuse
Beef consommé with contents

Bohaty hovezi vyvar

Parajos fokhagyma krémleves, zoldfiiszeres kruton €9 (A 790 Ft
Spinat-Knoblauch-Cremesuppe mit Krduter-Croutons
Spinach-garlic bisque with herb croutons

Spenétovy krém s ¢esnekem, bylinkové krutony

Négysajtos gnocci, aszalt paradicsom, ruccola ) @ @ 1750 Ft
Vier-Kase-Gnocchi, getrocknete Tomaten, Rucola
Four-cheese gnocchi, sun-dried tomatoes, rocket salad

Téstoviny gnocci s oméckou ze ¢ty druhd syra, susend rajcata, rukola

Orségi burger, stilt burgonya, cole slow salata () (3 © &9 ©

Burger a la Orség, Pommes frites, Cole Slow Salat
Orség style burger, fries and coleslaw
Burger a la,Orség’, smazené brambory, saldt,cole slow”

2490 Ft

Orségi csirkecombfilé, zldf(iszeres karika burgonya, 2390 Ft

kevert salata O @ @ e

Filetierte Hahnchenkeule & la Orség, Kartoffelscheiben mit Kréutern, gemischter Salat
Orség style drumstick fillet, served with sliced potatoes seasoned with herbs and a mixed salad
Viykosténa kureci stehna a la,Orség’, bramborova kolecka s bylinkami, michany salét

Sertés szliz, sonka, zsalya, tokmagolajos savanyu kaposzta, 2550 Ft

dodolle, siilt zoldség @) (D

Schweinemedaillons, Schinken, Salbei, Sauerkraut mit Kirbiskerndl, gebratenes Gemuse

Pork tenderloin, ham, sage, sauerkraut with pumpkin seed oil, Hungarian potato dumpling, roasted
vegetables

Veprové panenka, sunka, 3alvéj, kyselé zeli s olejem z dyrovych seminek, bramborové tasticky,
zapékand zelenina

Rosé kacsamell, paszternak piiré, lilakdposzta lepény, 2750 Ft

konyakos jus @ € O ©

Entenbrust rosé, Pastinakptiree, Rotkohlfladen, Cognac Jus
Rosé duck breast, parsnip purée, red cabbage pie, cognac jus
Kachni prsa,Rosé’, pyré z pastindku, kolac s ¢ervenym zelim, koriakovy jus

Allergén anyagok: @ @ @ Q

Allergens: GLUTEN RiK TOuAS HAL

GLUTENE CRAB EGG FISH PEANUT soy
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Fogas filé, parajos metélt, vajas zoldségek & A O © 2850 Ft
Zanderfilet, Bandnudeln mit Spinat, Buttergemse
Pike-perch fillet with spinach pasta, vegetables with butter

Filé z candéta, Spendtové nudle, zelenina dusend na mésle

Kevert salata, tskmagolaj, fokhagymas dresszing @ € 750 Ft
Gemischter Salat, Kurbiskerndl, Knoblauchdressing
Mixed salad, pumpkin seed oil, garlic dressing

Michany salat, olej z dyfovych seminek, cesnekovy dresink

Cézar salata, bacon, kenyér chips @) D Q G © O

Caesar Salat, Bacon, Brotchips
Caesar salad, bacon, bread chips
Césartyv salat; slanina; chlebové chipsy

Csirkés cézar salata O @ Q @ @ @

Caesar Salat mit Hdhnchen
Chicken Caesar salad
Césarllv saldt s kurecim masem

1350 Ft

1850 Ft

Hazi savanyUsag (ecetes cékla, csemege uborka, almapaprika, vegyes végott) @ 590 Ft
Eingemachtes, hausgemacht (in Essig gelegte rote Bete, Gurke, Apfelpaprika, gemischtes Gemuise)
Home-made pickles (beetroot in vinegar, gherkins, cherry-type peppers, mixed pickles)

Domaci sterilovana zelenina (Cervena fepa naklddana v octu, kyselé okurky, nakladané jablickové
papriky, zeleninova smés)

Suitétokos- mascarponés panna cotta (B O © 790 Ft
Panna Cotta mit Kuirbis und Mascarpone
Pumpkin- mascarpone panna cotta

Panna cotta s dyriovym mascarpone krémem

Gesztenyés hazi krémes, rumos meggyragu @ O © 850 Ft
Cremeschnitte mit Kastanien und Rumkirschen
Chestnut custard in phyllo pastry with rum-sour-cherry ragout

Domaci fezy s kastanovym krémem, ragti z rumovych visni

Citrusos-tarékrémmel toltott palacsinta, fahéjas alma (B @ © 750 Ft
Crépe mit Quark und Zitrusfrichten, Zimtapfel
Pancake filled with citrus-curd filling, cinnamon apple

Palacinky s tvarohovym a citrusovym krémem; jablka se skoficf

Sajttal, aszalt gytimélcsok, zoldfiszeres oliva olaj, kenyér (B O 1590 Ft
Kaseplatte, getrocknetes Obst, Olivendl mit Krdutern, Brot
Cheese platter, dried fruits, olive oil with herbs, bread

Syrova misa; susené ovoce, olivovy olej s bylinkami, chiéb

Tajékoztatjuk tisztelt vendégeinket, hogy araink tartalmazzak a 15%-0s felszolgaléi dijat, az Afa-t és
forintban értendok.

Wir informieren unsere Gaste, dass unsere Preise 15% Servicegebuhren, Mwt. enthalten und sin din
HUF angegeben.

We inform our guests that our prices include 15% service charge, VAT and are given in HUF.
Informujeme nase hosty, Ze nase ceny jsou vcetné 15% servisniho poplatku, DPH a jsou uvedeny v
HUF
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