
Kacsamell és tepertőkrém birssajttal és dióval   	 1550.-
Entenbrust und Griebe mit Quittenkäse und Nüsse
Duck breast and greaves with quince cheese and walnuts
Kachní prsa a škvarkový krém s kdouloňovým sýrem a ořechy

Sajtok a kamrából aszalt gyümölcsökkel  	 1490.-
Käsevariation aus dem Kammer mit getrocknete Früchte 
Cheese selection with dried fruits
Sýry z komory se sušeným ovocem

Májgombócleves zöldségekkel   	 850.-
Leberknödelsuppe mit Gemüse
Liver dumpling soup with vegetables
Polévka s játrovými knedlíčky a zeleninou

Erdei gomba cappuccino grissinivel   	 850.-
Eierschwammerln Cappuccino mit Grissini
Wild mushroom cappuccino with grissini
Lesní hřibové capuccino s grissini

Tökmagos bundában sült kecskesajt áfonyával, balzsamos salátákkal, pirítóssal    	 1790.-
Ziegekäse im Kürbismantel mit Blaubeeren, Balsamico-Salat und Croutons
Goat cheese in pumpkin seeds breadcrumbs with cranberries, balsamic salads and toast
Kozí sýr pečený v obalu z dýňových jadérek s brusinkami, balzámovým salátem a topinkami

Csirkés vagy tonhalas tortilla tekercs     	 1990.-
Hühner- oder Thunfisch Wrap
Wrap with chicken or tuna
Kuřecí nebo tuňákový tortilla svitek

Őrségi burger sült burgonyával coleslaw salátával     	 2550.-
Hausgemachter Hamburger aus dem Őrség, Pommes Frites, Coleslaw Salat
Őrség style burger with french fries and coleslaw
Starodávný burger s pečenými bramborami a coleslaw salátem

Sült kacsacomb rozmaringos burgonya galettel és almás párolt káposztával 	 2790.-
Gebratene Entenkeule mit Rosmarin-Kartoffel-Galette und gedünsteter Apfel-Kraut
Roasted duck leg with rosemary potato galette and braised cabbage with apple
Pečené kachní stehno s rozmarýnovými bramborovými galety a s jablečným dušeným zelím

Harcsa filé zöldfűszeres tejföllel sütve erdei gombás metélttel és vajas zöldségekkel     	 2850.-
Welsfilet, Pilznudeln mit Kräuter-Sauerrahm zusammengebacken, dazu Butter-Gemüse 
Catfish fillet fried in herb sour cream with wild mushroom noodles and buttery vegetables
Sumčí filety pečené se smetanou se zeleným pepřem, s nudlemi s lesními houbami a zeleninou na másle	
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Szezámos bundában sült pulykamell filé jázmin rizzsel, 

barackos jégsalátával, joghurtos dresszinggel    	 2690.-
Putenbrustfilet im Sesammantel mit Jasminreis und Pfirsich-Eisbergsalat mit Joghurt-Dressing
Turkey breast fillet roasted in sesame breadcrumbs, jasmine rice, peach iceberg salad and yogurt dressing
Filety z krůtích prsou pečené v sezamovém kabátku s dušenou jasmínovou rýží, meruňkovým ledovým salátem a 
jogurtovým dresinkem

Brassói aprópecsenye sült zöldségekkel, csemege uborkával   	 2350.-
Geschmorter Schweinebraten nach Brasov-Art mit Gemüse und Essiggurken
Roasted pork slices Brasov style, baked vegetables, pickles
Brašovské medailonky s pečenou zeleninou a lahůdkovými okurkami

Cézár saláta, bacon, kenyér chips     	 1550.-
Caesar Salat, Bcon, Brotchips
Caesar salad, bacon, bread crisps
Cézar salát, slanina, chlebové chipsy

Csirkés cézár saláta    	 1950.-
Caesar Salat mit Hänchen
Caesar salad with chicken 
Cézar salát s kuřecím masem

Kevert saláta tökmagolajos joghurt dresszinggel   	 850.-
Gemischte Salat mit Joghurt-Kernöl Dressing 
Mixed salad with pumpkin seed oil-yogurt dressing
Míchaný salát s jogurtovým dresinkem s olejem z dýňových jadérek

Savanyúságok a kamrából 	 690.-
Eingelegtes Gemüse aus dem Kammer
Pickles from the chamber
Kyselá zelenina z komory

Csoki szuflé, sós-karamellel, gyümölccsel   	 950.-
Schokoladensouffle mit Salz-Karamell und Früchte
Chocolate souffle with salty caramel and fruit
Čokoládové suflé, se slaným karamelem a ovocem

Gesztenyepüré rumos meggyel és belga csokoládé szósszal   	 850.-
Kastanienpure mit Rum-Sauerkirsch und belgische Schokosauce
Chestnut puree with rum cherries and Belgian chocolate sauce
Kaštanové pyré s višněmi v rumu a polevou z belgické čokolády
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