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Hotel & Conference
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Etlap / Speisekarte / Menu / Jidelni listek

Eloételek / Vorspeisen / Appetizers / Predkrmy
Gorog salata ) 1290,- HUF

Griechischer Salat - Greek salad - Recky salat

Sertés Rilette (kenyérrel, hazi savanyusaggal) o % @ 1290,- HUF
Schweine-Rilette (mit Brot und hausgemachtem Sauergemuse)

Pork Rillettes (served with bread and homemade pickles)

Veprové rilettes (s chlebem, doméci sterilovanou zeleninou)

Zoldséges Wrap csirkével vagy tonhallal ) @ O Q 1290,- HUF
Gemise-Wrap mit Hahnchen oder Thunfisch

Vegetable Wrap with chicken or tuna

Zeleninovy wrap s kufecim nebo turidkem

Levesek / Suppen / Soups / Polévky

Majgombdcleves (A QO @ 790,- HUF

Leberknodelsuppe - Liver dumpling soup - Polévka s jatrovymi knedlicky

Kukorica krémleves chilis pattogatott kukoricaval ) 890,- HUF
Maiscremesuppe mit Chili-Popcorn

Creme of corn soup served with chilli popcorn

Krémova kukufi¢na polévka, popcorn ochuceny chilli

Orségi gombaleves () @ 990,- HUF

Pilzsuppe aus dem Orség / Mushroom soup “Orség” style / Houbové polévka & la Orség
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Foételek / Hauptgerichte / Main dishes / Hlavni jidla

Eredeti spagetti Carbonara () @ @ 1590,- HUF

(szalonnaval, tojassal, parmezannal, tejszin nélkiil)
Spaghetti Carbonara Original (mit Speck, Eiern, Parmesan ohne Sahne)
Original Spaghetti Carbonara (with bacon, egg, parmesan and without cream)
Origindlni Spagety Carbonara (slanina, vejce, parmazan, bez smetany)

Csirkemell baconbe gongyolt zéldbabbal, kéksajtmartassal 6 2490,- HUF
Hihnerbrust dazu griine Bohnen im Speckmantel mit Blauschimmelkdse-Sof3e

Breast of chicken rolled in bacon served with green beans and blue cheese sauce

Kureci prsa, slaninové zavitky se zelenymi fazolemi, dip z modrého syra

Vajhalfilé karamellizalt sargarépaval, hollandi martassal @ @ 3100,- HUF
Butterfischfilet mit karamellisierten Karotten und Hollandischer Sol3e

Butter fish filet served with caramelised carrots and Hollandaise sauce

Filé zmaslové ryby, karamelizovana mrkev, holandskd omécka
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Rose kacsamell voroskaposzta krémmel, rozmaringos hordéburgonyaval 3690,- HUF
Entenbrust rosa mit Rotkohlcreme und Rosmarin-Kartoffeln

Rose duck breast with red cabbage creme and barrel-shaped rosemary potato

Kachni prsa & la Rose, krém z cerveného zeli, vateny brambor s rozmarynem

Hatszin piritott gombéaval, dodoliével (B O 5190,- HUF
Lendenfilet mit gerdsteten Pilzen und Kartoffelsterz

Sirloin with sautéed mushrooms and potato dumplings

Svickova s restovanymi houbami a bramborovymi Siskami

Desszertek / Nachspeisen / Desserts / Deserty

Dids kuglof erdei gyiimolcsvelsvel ) @ P 990,- HUF
Walnuss-Gugelhupf mit Waldfruchtmark

Walnut pound cake served with forest fruit pulp

Orechové babovka s dfeni zlesniho ovoce

Sz6l6s-mascarponés pohérkrém, babapiskataval ) @ @ 790,- HUF

Trauben-Mascarpone-Becher mit Loffelbiskuit
Grape-mascarpone creme served in a cup with rusks
Pohér s hroznovym vinem a mascarpone, détskymi piskoty

Gy(jmélcsés—csokis,,burger”@ @ @ 990,- HUF

Schoko-,Burger”mit Friichten « Fruit and chocolate “burger”- Ovocny — ¢okoladovy,burger”

Téjékoztatjuk tisztelt vendégeinket, hogy éraink tartalmazzak a 15%-os felszolgaldi dijat, az Afé-t és forintban értendék.
Wir informieren unsere Gaste, dass unsere Preise 15% ServicegebUhren, Mwt. enthalten und sin din HUF angegeben.
We inform our guests that our prices include 15% service charge, VAT and are given in HUF. Informujeme nase hosty, ze nase ceny jsou vcetné
15% servisniho poplatku, DPH a jsou uvedeny v HUF

Allergén anyagok: @ @ @ @ @ 6 % @ @ @ @

Allergens: GLUTEN RAK TOJAS HAL  FOLDIMOGYORO ~ SZOJA LAKTOZ DIOFELE ZELLER MUSTAR  SZEZAMMAG ~KEN-DIOXID ~PUHATESTUEK  CSILLAGFURT
£S SZULFITOK

GLUTENE CRAB £G6 FisH PEANUT S0Y LACTOSE TS CELERY ~ MOUTARD ~ SESAMSEED ~SULPHURE-  MOLLUSC ~  LUPN
DIOXIDE
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